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DATE LIMITE  
DE COMMANDE

POUR LE 24 & 25 DÉCEMBRE 
JUSQU’AU 19 DÉCEMBRE

POUR LE 31 DÉCEMBRE  
JUSQU’AU 27 DÉCEMBRE

2, rue de Rangot - 85 130 LA GAUBRETIÈRE
Tél. : 02 51 67 31 08

boulangerie.dagbert@outlook.fr

www.boulangeriedagbert.fr
 Adrien Dagbert Boulangerie Pâtisserie

VOTRE MAGASIN  
SERA OUVERT 
LUNDI 22 DÉCEMBRE 

6H30 - 13H ET 15H – 19H15

MARDI 23 DÉCEMBRE - FERMÉ

MERCREDI 24 DÉCEMBRE 
 6H30 - 18H

JEUDI 25 DÉCEMBRE  
7H – 12H

VENDREDI 26 DÉCEMBRE : 
FERMÉ

MERCREDI 31 DÉCEMBRE 
6H30 – 17H30

JEUDI 1er JANVIER - FERMÉ

ADRIEN  
DAGBERT

BOULANGERIE - PÂTISSERIE CARTE
DESFÊTES

2025

NOTRE

ADRIEN  
DAGBERT

BOULANGERIE - PÂTISSERIE

ÉPIPHANIE

À PARTIR DU 2 JANVIER 2026

Brioche des Rois

Galette frangipane

Galette frangipane pomme crumble

Galette frangipane et pépites de chocolat

Galette sablée pomme-caramel

Galette sablée abricot framboise

Galette sablée caramel-chocolat & amandes



NOTRE CARTE 

DES BÛCHES 
CRÈME  

AU BEURRE 
Disponible en bûchettes, 4, 6 et 8 pers. 

• 3,50 € la part

Chocolat

Praliné Maison

Café

Grand Marnier

NOTRE CARTE  

DES BÛCHES 
MOUSSE

Disponible en bûchettes, 4, 6 et 8 pers. 
• 4,00 € la part

La Royale Chocolat-Caramel
Croustillant praliné maison,

Biscuit cacao,
Crémeux caramel,

Mousse chocolat noir 55%,
Glaçage chocolat noir

La Délice Vanille Mûre-Cassis
Croustillant noisette,  

Biscuit moelleux aux amandes,  
Crémeux mûre,  

Bavaroise à la vanille de Madagascar,  
Confit Cassis,  

Décors Velours blanc

La Gourmande Poire-Chocolat 
Croustillant praliné amande noisette,  

Biscuit moelleux aux amandes blanches,  
Crémeux chocolat noir 64% cacao,  

Bavaroise à la Poire,  
Glaçage chocolat blanc,  

Décors Chocolat

Sublime Exotique  
Citron-Vert & Coco
Croustillant aux amandes,  

Dacquoise noix de coco-amande,  
Crémeux citron vert,  

Mousse mangue passion ananas citron vert,  
Décor Velours

NOTRE CARTE  
DES PAINS 
Pain de campagne aux Figues • 2,90 € la pièce
Subtil avec le foie gras.

La Tourte au seigle • 4,00 € la pièce
L’indispensable pour les huîtres et le saumon fumé.

Le Pain aux noix à la croûte de seigle  
• 2,95 € la pièce
Parfait pour sublimer foie gras et fromages

La Boule Rustique au Sarrasin • 3,05 € la pièce
Pain au réel goût de galette bretonne, se marie parfaitement 
bien avec tous vos plats terre et/ou mer.

Le Pain d’Épices • 5,50 € la pièce
Accompagne votre foie gras avec un confit d’oignons
ou une compotée de figues.

Le Pain Festif • 4,00 € la pièce
Aux farines : tradition et châtaignes, courges & cranberries. 
S’accorde à merveille avec votre plateau de fromage  
et confitures.

Pain de mie maison • 3,65 € la pièce
Parfait pour réaliser vos petits canapés  
maison pour l’apéritif.

Le Campagne • 1,60 € la pièce
Accompagne parfaitement les plats de gibiers ou volailles.

Le Sibérik • 2,80 € la pièce
Idéal pour accompagner vos fruits de mer et crustacés.

Le Maïs • 3,05 € la pièce
Idéal pour accompagner vos salades,
fromages ou plats en sauce.

Le Céréales • 1,40 € la pièce

FARANDOLE  
DE PETITS PAINS GOURMANDS
Petites boules de campagne • 0,80 € la pièce
Petites boules de pain blanc • 0,70 € la pièce
Petits pains aux céréales • 0,80 € la pièce
Petits pains tradition • 0,70 € la pièce


